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ISTITUTO GALILEI

VENTI STUDENTI
LUNGO IL SENTIERO
DELLA RESISTENZA

montagna lungo il Sentiero della
Resistenza, sulle tracce della
brigata partigiana 55 F.lli Rossel
li, in ritirata nell
dai rastrellamenti nazifascisti.
L
anche cos
Paola Orini
20
partecipare a questa iniziativa. Il
programma prevede per mer
coledì 12 ottobre la partenza in
pullman fino a Introbio (Lecco)
da dove parte il sentiero.

GARE IPPICHE

EX STALLONI
CENTO BINOMI
AL CONCORSO

Ver
edizione del concorso ippico na
zionale organizzato dal Centro di
Riabilitazione Equestre Carla
Baccanelli Tolotti in collabora
zione con il centro ippico Bressa
nelli. Le gare avranno inizio alle
8.30 e termineranno alle 18. L
gresso è libero. Il concorso è rico
nosciuto e approvato dal comita
to Fise della Lombardia. La cate
goria 100 vedrà in palio il Memo
rial Michele Marin. Sono attesi in
gara un centinaio di binomi.

COMUN E

CERCASI SUPPLENTI
AI NIDI COMUNALI
APERTO IL BANDO

alla scuola dell
nali. Per questo motivo gli uf
fici di piazza Duomo hanno in
detto un bando per la forma
zione di una graduatoria. I
contratti saranno a tempo de
terminato (pieno o part-time).
Le domande di ammissione al
la selezione devono pervenire
in Comune. I termini e i requi
siti per partecipare alla doppia
selezione si possono consulta
re sul portale on line dell

«La grazia di un moroso
buono come un tortello»
Il piatto tipico cremasco star su Rai3. E la filastrocca di Cappelli conquista i telespettatori

di DARIO DOLCI

n CREMA « Sant ’Antòne mi-
raculus/ fém la gràsia da fà ’l
murus/ femél fa brot, femél
fa bèl/ che ’l siés bù cumè ’n
turtèl». Con questa filastroc-
ca, Vincenzo Cappelli, presi-
dente della Pro loco, ha con-
cluso il servizio di Lombardia
a tavola, che Rai 3 ha dedicato
ieri mattina, in chiusura del
Tg regionale delle 7.30, a Cre-
ma e al tortello cremasco. Il
servizio era stato girato la
scorsa settimana da una trou-
pe Rai nella Casa Cremasca
del centro culturale Sant’A-
gostino. Protagonista il giova-
ne chef Michele Denti, cuoco
della manifestazione agosta-
na Chiacchiere & Tortelli, che
ha risposto alle domande del
gior nalis t a Alan Gard e spie-
gato gli ingredienti e la pre-
parazione del piatto crema-
sco più tipico, prima di cuci-
narlo e di farlo gustare. Prima
della filastrocca finale, Cap-
pelli ha invece illustrato la
storia del tortello, accennan-
do alla dominazione di Vene-
z ia.
Qualche ora prima, la delizia
culinaria nostrana era stata al
centro della conviviale della
Confraternita del Tortello,
riunitasi al ristorante Bosco.
Con la presidente Rober ta
Schir a e la vice Anna Maria
Mar iani , c’erano i consiglieri
Annalisa Radici, Erminia Fu-
gaz z a , Franco Bozzi e Amil -
care Cazzamalli ,  oltre a
u n’ottantina di soci. Cazza-
malli, storco droghiere di via-
le Repubblica, ha snocciolato
la sua antica ricetta del ripie-
no del tortello: «Tre etti e
mezzo di amaretti Gallina, un
etto di uva sultanina, 50
grammi di cedro, noce mo-
scata grattugiata, un etto e

mezzo di formaggio Grana,
una buccia di limone grattu-
giata, quattro cucchiai di pan
grattato, mezzo bicchiere di
marsala secco, mostaccino,
tre mentine e un uovo». La
presidente Schira ha annun-
ciato che due soci a fine ot-

tobre saranno in Calabria per
una conviviale organizzata
dalla Confraternita della frit-
tola e ha anticipato un evento
che si terrà a Crema: «Sabato
22 e domenica 23 ottobre, in
piazza Duomo, si terrà la Sa-
gra del tortello. Verrà venduto

il prodotto crudo, insieme ad
altre specialità cremasche:
Salva con le tighe, salame e
pane con l'uva. Il ricavato
verrà devoluto in beneficen-
za». Ed ha aggiunto: «La no-
stra missione è promuovere e
salvare il nostro tortello, non

solo in Italia». E infatti il tor-
tello cremasco verrà premia-
to a breve nelle tre Repubbli-
che baltiche di Lituania, Esto-
nia e Lettonia, che ogni anno
scelgono un piatto territoriale
europeo d’eccellenz a.
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Nove soci per le «Bontà Cremasche»
n CREMA Rinnova le proprie proposte
l’associazione Bontà Cremasche, che ri-
parte dopo il periodo di stop forzato a
causa dalla pandemia. Ieri l’incontro nel-
la sede di Rei-Reindustria innovazione. Il
p r es ident e Aries Bonazza, sindaco di Ri-
palta Cremasca, ha spiegato il passaggio
dal marchio «Made in Crema» a «Bontà
Cremasche», nome totalmente italiano
per sottolineare la territorialità dei pro-
dotti agroalimentari. Ad oggi i soci sono
nove: Pozzalli Lodigrana, caseificio Eredi
Carioni Francesco, Al Caseificio bufalo

boutique, Leccornie doc, Il pane di Paolo
e Ale, Apicoltura biologica Frasson - Pas-
sione bio, Bandirali. Due di questi sono
entrati nel 2022: Mama Bakery e Agritu-
rismo cascina Loghetto. L’esordio del
nuovo marchio, sarà alla decima edizione
del festival «I mondi di carta». Domenica
alle 18 nei chiostri del Sant’Agostino si
terrà il «Territorio in tavola», abbina-
mento tra tradizione gastronomica locale
e fingerfood, in collaborazione con tre
food blogger:Antonella Garibba, Annali-
sa Andreini eAlessia Buzio.La presentazione del nuovo marchio


